
i n - r o o m  d i n i n g  m e n u



The origin of rice, abalone, cabbage and powdered red pepper in our cabbage kimchi is Korean.

쌀, 전복, 배추 김치의 배추와 고춧가루는 국내산입니다.

To place an order, please press number ‘0’ in your room telephone.

For food allergies, food intolerance and religious interest, 

we welcome enquiries from customers who wish to know whether 

any meals contain particular ingredients.

주문 시 유선전화 ‘0’번을 눌러 주문해 주시기 바랍니다.
음식과 관련하여 특이사항 및 알러지가 있으신 분은 

직원에게 말씀해 주시기 바랍니다.



h a k o n e ( j a p a n e s e  c u i s i n e )

Hakone special sashimi(18pcs)	 320.

하코네 특선 생선회 

Assorted sushi(12pcs)	 145.

모둠 초밥(두부(대두:국내산))

Broiled freshwater eel kabayaki	 110.

민물장어 구이(두부(대두:국내산))

Deluxe sashimi donburi	 135.

특선 회덮밥(두부(대두:국내산))

Boiled seasonal fish and  	 85.
vegetable hot pot(clear or spicy)

계절 생선과 채소 지리 또는 매운탕

Please note that there may be fish bones in the fish.

생선 요리 특성상 가시가 있으니 유의하시기 바랍니다.

w e i l o u ( c h i n e s e  c u i s i n e )

Wei Lou special cold dish	 115.

웨이루 전채(소고기:국내산 한우)

Sea cucumber rolls stuffed with fried shrimp	 250.

일품 해삼

Deep-fried shrimp toast with truffle pesto	 100.

송로버섯을 곁들인 면보샤

Sautéed beef with black pepper sauce	 150.

통후추 소스 소고기(소고기:국내산 한우)

Sautéed seafood and vegetables	 175.
with oyster sauce

전가복	

r e s t a u r a n t  s i g n a t u r e  d i s h

1 8 : 0 0  -  2 0 : 2 0

민물장어(국내산), 참돔(국내산), 방어(일본산), 
가다랑어(가쓰오부시) – 일본산, 참다랑어 – 스페인산

웨이루에서 사용하고 있는 전복과 중새우는 ASC 인증을 받은 
수산물입니다.

All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 

To place an order, Please press number ‘0’ in your room telephone, Order time is from 18:00 to 20:20.

주문 시 유선전화 ‘0번’을 눌러 주문해 주시기 바라며, 주문 가능 시간은 18시부터 20시 20분입니다.



b r e a k f a s t

6 : 0 0  -  1 2 : 0 0

For food allergies, food intolerance and religious interest, 
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients.

음식과 관련하여 특이사항 및 알러지가 있으신 분은 직원에게 말씀해 주시기 바랍니다.

b r e a k f a s t  s e t

The Healthy	

Choice of freshly pressed fruit, 
vegetable juice or low-fat milk
Orange, grapefruit, tomato, watermelon, 
kiwi, apple, celery or carrot

Multi grain toast served with sugar free jam, 
fresh seasonal fruits

Bircher muesli

Egg white omelet with tomato, cheese, onion, 
pepper and mushroom

Choice of freshly brewed coffee, 
decaffeinated coffee or tea

건강식 조찬	 52.

생과일 주스, 채소 주스 또는 저지방 우유 중에서 선택
오렌지, 자몽, 토마토, 수박, 키위, 사과, 샐러리, 당근

멀티 그레인 토스트, 슈가프리 잼, 
신선한 과일

버처 무슬리

토마토, 치즈, 양파, 피망, 버섯을 넣은 
에그 화이트 오믈렛

갓 만든 커피, 디카페인 커피, 차 중에서 선택

b r e a k f a s t  s e t

The InterContinental	

Choice of freshly pressed fruit juice
Orange, grapefruit, tomato, watermelon, kiwi or apple

Bakery with a choice of whole wheat bread, 
white toast, multi grain toast, croissant, muffin or 
two kinds of danish pastry
Served with butter, honey, two kinds of jams and marmalade

Two fresh eggs cooked your style of fried, 
scrambled, boiled, poached egg or omelet
Served with hash brown potato, grilled tomato, 
mushroom and baked bean 
choice of ham, bacon, sausage

Fresh seasonal fruits

Choice of freshly brewed coffee, 
decaffeinated coffee or tea

인터컨티넨탈 조찬	 50.

생과일 주스 중에서 선택 
오렌지, 자몽, 토마토, 수박, 키위, 사과

브레드 중 선택
통밀 브레드, 화이트 토스트, 멀티 그레인 토스트, 
크루아상, 머핀, 데니시 페이스트리
버터와 꿀, 2종류의 잼, 마멀레이드가 함께 제공

계란 요리 중 선택
계란 프라이, 스크램블 에그, 삶은 계란, 수란, 오믈렛
(계란 요리에는 아스파라거스, 해시 브라운 감자, 
구운 토마토, 버섯, 구운 콩 제공)

신선한 계절 과일

갓 만든 커피, 디카페인 커피, 차 중에서 선택 



b r e a k f a s t

6 : 0 0  -  1 2 : 0 0

b r e a k f a s t  s e t

Continental	

Choice of freshly pressed fruit juice
Orange, grapefruit, tomato, kiwi or apple

Bakery with a choice of whole wheat bread, 
white toast, multi grain toast, croissant, muffin or 
two kinds of danish pastry
Served with butter, honey, two kinds of jams and marmalade

Fresh seasonal fruits

Choice of freshly brewed coffee, 
decaffeinated coffee or tea

유럽식 조찬	 42.

생과일 주스 중에서 선택 
오렌지, 자몽, 토마토, 키위, 사과

브레드 중 선택
통밀 브레드, 화이트 토스트, 멀티 그레인 토스트, 
크루아상, 머핀, 데니시 페이스트리
버터와 꿀, 2종류의 잼, 마멀레이드가 함께 제공

신선한 계절 과일

갓 만든 커피, 디카페인 커피, 차 중에서 선택 

b r e a k f a s t  s e t

Korean	

Choice of freshly pressed fruit juice
Orange, grapefruit, tomato, kiwi or apple

Beef seaweed soup or 
curled mallow soup with dried pollack

Pan-fried black cod, steamed rice, 
dried sea laver, fried egg

Two types of kimchi and “namul”, beef “Bulgogi”

Fresh seasonal fruits

Choice of freshly brewed coffee, 
decaffeinated coffee or tea
Korean “Omija” berry tea or ginseng tea

한식 조찬	 54.

생과일 주스 중에서 선택 
오렌지, 자몽, 토마토, 키위, 사과

국 선택
소고기 미역국(소고기:호주산), 
황태 아욱국

은대구 구이, 김, 계란 프라이

두 가지 김치, 나물과 불고기(소고기:국내산)

신선한 계절 과일

갓 만든 커피, 디카페인 커피, 차, 
오미자차, 인삼차 중 선택

All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 



b r e a k f a s t

6 : 0 0  -  1 2 : 0 0

For food allergies, food intolerance and religious interest, 
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients.

음식과 관련하여 특이사항 및 알러지가 있으신 분은 직원에게 말씀해 주시기 바랍니다.

b r e a k f a s t  s e t

Japanese	

Choice of freshly pressed fruit juice
Orange, grapefruit, tomato, kiwi or apple

Pan-fried black cod fish marinade in soy sauce

Steamed egg with shrimp

Natto, dried sea laver, miso soup, steamed rice

Fresh seasonal fruits

Choice of freshly brewed coffee, 
decaffeinated coffee or tea

일식 조찬	 54.

생과일 주스 중에서 선택 
오렌지, 자몽, 토마토, 수박, 키위, 사과

은대구 간장 구이

새우 계란 찜

밥, 낫토, 김, 일본식 된장국
(두부(대두:외국산), 가다랑어(가쓰오부시:일본산))

신선한 계절 과일

갓 만든 커피, 디카페인 커피, 차 중에서 선택



Choice of yoghurt	 15.
(plain, low fat or fruit)

플레인, 저지방, 과일 요거트 중에서 선택

Hot oatmeal	 16.

오트밀

Waffle 	 25.

와플

Pancakes	 25.

팬케이크

French toast with honey	 25.

프렌치 토스트와 꿀

Bread basket	 18.
Choice of baguette, whole wheat bread, 
white toast, multi grain toast, croissant, 
muffin or danish pastry
Served with your choice 4 loaves of bread and 
selection of butter, honey, two kinds of jam and marmalade	

브레드 바스켓 
브레드 중 4종류 선택 
바게트, 통밀 브레드, 화이트 토스트, 멀티 그레인 토스트, 
크루아상, 머핀, 데니시 페이스트리
버터와 꿀, 2종류의 잼, 마멀레이드가 함께 제공

Pumpkin porridge with red beans	 38. 

호박죽 

Abalone porridge and steamed egg	 45.

전복죽과 계란찜

Cereal with milk	 15.
Choice of corn flakes, granola, 
almond flakes or brown rice flakes

시리얼과 우유 : 콘 플레이크, 그래놀라,
아몬드 플레이크, 현미 플레이크 중 선택

a  l a  c a r t e             

EGGSEGGS  |  |  계란 요리

All of the egg dishes served with hash brown potato, 
roasted tomato, mushroom and baked beans and 
your choice of bacon, ham or sausage

A selection of breakfast pastries 
three loaves of whole wheat bread, white toast, 
multi grain toast, a croissant, a muffin or 
two different types of danish pastry

모든 계란 요리에는 
해시 브라운 감자, 버섯, 구운콩과 베이컨(돼지고기:국내산), 
햄(돼지고기:국내산) 혹은 소시지(돼지고기:국내산) 제공

브레드는 
통밀 브레드, 화이트 토스트, 멀티 그레인 토스트, 
크루아상, 머핀, 데니시 페이스트리 중 3가지 제공

Two eggs 	 23.
Choice of fried, scrambled, 
boiled or poached eggs

다양한 계란 요리 : 계란 프라이, 스크램블 에그, 
삶은 계란, 수란 중 선택

Three eggs omelet 	 25. 
Choice of tomato, cheese, onion, 
capsicum, mushroom and ham

오믈렛 : 토마토, 치즈, 양파, 피망, 버섯, 
햄(돼지고기:국내산) 중에서 선택

White eggs omelet 	 28.
Choice of tomato, cheese, onion, 
capsicum, mushroom and ham

화이트 오믈렛 : 토마토, 치즈, 양파, 피망, 
버섯, 햄(돼지고기:국내산) 중에서 선택

b r e a k f a s t

6 : 0 0  -  1 2 : 0 0

All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 



a l l  d a y  d i n i n g

2 4  h o u r

APPETIZERS, SOUPAPPETIZERS, SOUP  |  |  전채, 수프

Beef carpaccio	 27. 
Fresh arugula, parmesan cheese and balsamic glaze

비프 카르파치오(소고기:미국산)
루꼴라, 파마산 치즈와 발사믹 소스

Smoked salmon salad	 25.
Fresh arugula, wasabi dressing

훈제 연어 샐러드
루꼴라와 와사비 드레싱

Caprese salad 	 25.
with pesto sauce

카프레제 샐러드와 페스토 소스

Caesar salad	 25.
Choice of grilled chickens or shrimps 28.

시저 샐러드(베이컨:외국산)
구운 닭고기(국내산) 또는 구운 새우 중 선택

Super salad	 28.
Smoked salmon, quinoa, blueberry,
grilled garlic, broccoli and tomato

슈퍼 샐러드
훈제연어, 퀴노아, 블루베리, 구운 마늘, 브로콜리, 토마토

Herb pesto vegetable chicken soup	 23.

야채와 허브 페스토를 넣은 치킨 수프(닭고기:국내산)

Cream soup of mushroom 23.
with herb croutons
버섯 크림 수프와 허브 크루통 

MAIN DISHESMAIN DISHES  |  |  메인 디시

Truffle oil vegetable sandwich	 32.
Multi grain toast, asparagus, zucchini, truffle oil, 
mushroom, onion, tomato, arugula, parmesan cheese, 
with french fries and pickles

트러플 오일 야채 샌드위치
멀티 그레인 토스트, 아스파라거스, 애호박, 트러플 오일, 
버섯, 양파, 토마토, 루꼴라, 파마산 치즈, 감자튀김과 피클

Club sandwich	 35.
Chicken breast, tomato, bacon, fried egg, lettuce, 
white toast bread, with french fries and pickles 

클럽 샌드위치
닭고기(국내산), 베이컨(돼지고기:국내산), 감자튀김과 피클

Korean “Hanwoo” beef burger	 43.
Grilled korean beef, onion, tomato, lettuce, arugula, cheese, 
truffle sauce, burger bun, with french fries and pickles

한우 비프 버거
소고기 패티(소고기:국내산 한우), 토마토, 양파, 양상추, 
루꼴라, 트러플 소스, 치즈, 버거 번, 감자튀김과 피클

PASTAPASTA  |  |  파스타

Bolognese 35.
Meat sauce, tomato and parmesan cheese

파스타 볼로네이즈(소고기:호주산)

Alfredo 35.
Onion, garlic, cream and parmesan cheese 

파스타 알프레도

For food allergies, food intolerance and religious interest, 
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients.

음식과 관련하여 특이사항 및 알러지가 있으신 분은 직원에게 말씀해 주시기 바랍니다.

Aglio e Olio	 35.
Garlic, pepperoncino and olive oil 

파스타 알리오 올리오

Arrabbiata 35.
Garlic, pepperoncino, onion and tomato sauce 

파스타 아라비아따

Pomodoro 35.
Garlic, onion and tomato sauce 

파스타 포모도로

Extras - Seafood	 12.
(1 each of shrimp, scallop and abalone)

추가 토핑 - 해산물
(새우, 가리비, 전복 각 1개) (가리비:미국산)

Choice of noodles : rigatoni, penne or spaghetti 

파스타 면은 리가토니, 펜네, 스파게티 중 선택 가능합니다.



Grilled beef tenderloin	 68.
with peppercorn sauce

소고기 안심 구이와 페퍼콘 소스(소고기:호주산)

Grilled Korean “Hanwoo” beef tenderloin	 75.
with mushroom cream sauce

한우 안심 구이와 버섯 크림 소스(소고기:국내산 한우)

Pan-fried mero steak 	 55.
with saffron sauce

메로 스테이크와 샤프론 소스

Pan-fried sea bass steak	 58.
with seafood saffron sauce

농어 구이와 해산물 샤프론 소스(농어:중국산, 관자:미국산)

Grilled lamb chops 	 75.
with peppercorn sauce

양갈비 구이와 페퍼콘 소스(양고기:호주산)

Abalone hot stone pot rice	 47.
with curled mallow soup with dried pollack

돌솥 전복 비빔밥과 황태 아욱국

Beef bone soup	 49.

곰탕 한상(소고기:국내산 한우)

Pork and kimchi stew  	 49.
with Korean style beef “Bulgogi”

돼지고기 김치찌개와 불고기
(소고기:국내산, 돼지고기:국내산, 두부(대두:국내산))

Grilled beef LA rib 	 65. 
with soy bean paste stew

LA 갈비 구이와 된장찌개
(소갈비:미국산, 돼지고기:국내산, 육수(소고기:국내산 한우), 
두부(대두:국내산)) 

Soy bean paste stew	 49. 
with beef brisket, 
with Korean style beef “Bulgogi” 

차돌박이 된장찌개와 불고기
(차돌박이 된장찌개(소고기:국내산 한우), 
불고기(소고기:국내산), 두부(대두:국내산)) 

a l l  d a y  d i n i n g

2 4  h o u r

All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 

VEGANVEGAN  |  |  비건

Ratatouille tomato spaghetti	 35.
Fresh vegetables and tomato sauce

라따뚜이 토마토 파스타
신선한 야채와 토마토 소스

Minestrone soup	 23.
Soup stewed with vegetables and beans

미네스트로네 수프
야채와 콩으로 끓여낸 수프

Vegan healthy burger	 38.
Roasted vegetable, bean meat and homemade buns

비건 헬시 버거
구운 야채와 콩고기, 홈메이드 번

Hummus salad with balsamic dressing	 28.
Chick peas, sweet pumpkin, cherry tomato and asparagus

후무스 샐러드와 발사믹 드레싱

Fruit salad with orange dressing  23.

과일 샐러드와 오렌지 드레싱

Vegan fried rice	 28.
Bean meat and vegetable with soy sauce

비건 볶음밥(두부(대두:외국산))

Tempura u-dong 	 33.
with japanese pickle

튀김 우동과 일식 피클

Japanese style ramen	 35.

일본식 라멘(돼지고기:국내산)

Korean dish served with four kinds of side dish and kimchi.

한식은 김치, 네 가지의 찬이 제공됩니다.



For food allergies, food intolerance and religious interest, 
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients.

음식과 관련하여 특이사항 및 알러지가 있으신 분은 직원에게 말씀해 주시기 바랍니다.

SNACKSSNACKS  ||스낵

InterContinental tapas	 45.
Olive, cheese, ham and melon

인터컨티넨탈 타파스
올리브, 치즈, 햄과 멜론(햄:스페인산)

Fish & chips 45.

피쉬 앤 칩스

a l l  d a y  d i n i n g

2 4  h o u r

KIDS MENUKIDS MENU  |  |  어린이 메뉴

Seasonal fresh green leave	 15.
Quinoa, blueberry, broccoli and tomato 

계절 샐러드
퀴노아, 블루베리, 브로콜리, 토마토

Seafood and vegetable fried rice	 25.

해산물 야채 볶음밥

Spaghetti bolognese	 23.

스파게티 볼로네이즈(소고기:호주산)

Korean “Hanwoo” mini beef burger 29.
with salad or french fries 

미니 소고기 버거(소고기:국내산 한우)
샐러드 또는 프렌치 프라이 중 선택 

Freshly pressed juice	 	 13.
Orange, grapefruit, tomato, watermelon, kiwi or apple 

생과일 주스 중에서 선택 
오렌지, 자몽, 토마토, 수박, 키위, 사과

DESSERTSDESSERTS  |  |  후식

Seasonal fresh fruit	 18.

신선한 계절 과일

Choice of ice cream	 18.
(vanilla, strawberry and chocolate)

아이스크림 중 선택
(바닐라, 딸기, 초코)

Mascarpone mousse	 18.
with citrus confit

시트러스 콩피를 넣은 마스카포네 무스

White chocolate mousse	 18.
with raspberry confit

라즈베리 콩피를 넣은 화이트 초콜릿 무스

Plum tea	 18.
with traditional cookies

매실차와 한과

Milk, low fat, skimmed or soy milk 13.

우유 중 선택
우유, 저지방 우유, 무지방 우유, 두유

Freshly pressed juice	 19.
Orange, grapefruit, tomato, watermelon, 
kiwi, apple, celery or carrot

생과일, 야채 주스 중 선택
오렌지, 자몽, 토마토, 수박, 키위, 사과, 샐러리, 당근

Seafood rosé sauce “Tteokbokki”	 45.

해산물 로제 떡볶이

Fried Chicken	 70.
French fries and arancini

순살 바사삭 치킨(닭고기:국내산)
감자튀김과 아란치니

Beef chop steak	 70.
Mushroom gravy sauce

찹 스테이크(소고기:호주산)
버섯 그레이비 소스

Fruits platter	 70.

모둠 과일

Cheese platter	 70.

모둠 치즈



All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 

l a t e  n i g h t  m e n u

0 : 0 0  -  0 5 : 3 0

LATE NIGHT MENULATE NIGHT MENU  ||심야 메뉴

French fries	 15.

감자튀김

Caesar salad	 25.
with choice of grilled chickens or shrimps	 28.

시저 샐러드(베이컨:외국산)
구운 닭고기(국내산) 또는 구운 새우 중 선택

Minestrone soup	 23.
Soup stewed with grilled vegetables and beans

미네스트로네 수프
야채와 콩으로 끓여낸 수프

Bolognese 35.
Meat sauce, tomato and parmesan cheese

파스타 볼로네이즈(소고기:호주산)

Alfredo 35.
Onion, garlic, cream and parmesan cheese 

파스타 알프레도

Aglio e Olio	 35.
Garlic, pepperoncino and olive oil 

파스타 알리오 올리오

Pork and kimchi stew  	 49.
with Korean style beef “Bulgogi”

돼지고기 김치찌개와 불고기
(소고기:국내산, 돼지고기:국내산, 두부(대두:국내산))

Soy bean paste stew	 49. 
with beef brisket, 
with Korean style beef “Bulgogi” 

차돌박이 된장찌개와 불고기
(차돌박이 된장찌개(소고기:국내산 한우), 
불고기(소고기:국내산), 두부(대두:국내산)) 

Cheese platter 70.

모둠 치즈

Fruits platter 70.

모둠 과일

Grilled beef tenderloin	 68.
with peppercorn sauce

소고기 안심 구이와 페퍼콘 소스(소고기:호주산)

Grilled lamb chops 	 75.
with peppercorn sauce

양갈비 구이와 페퍼콘 소스(양고기:호주산)



All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 

h o t

Americano	 18.

아메리카노 커피

Café Latte	 19.

카페라떼

Cappuccino	 19.

카푸치노

Espresso	 18.

에스프레소

Double Espresso	 19.

더블 에스프레소

Decaffeinated Coffee	 18.

디카페인 커피

Hot Chocolate	 19.

핫 초콜릿

Ronnefeldt & Traditional Tea  	 18.
English breakfast, darjeeling, earl grey, peppermint, chamomile, ginseng tea, green tea, citron tea

차 선택 
블랙퍼스트, 다즐링, 얼그레이, 페퍼민트, 카모마일, 인삼차, 녹차, 유자차

i c e d

Iced Americano	 19.

아이스 아메리카노

Iced Café Latte	 20.

아이스 카페라떼

Iced Cappuccino	 20.

아이스 카푸치노

Iced Decaffeinated Coffee	 19.

아이스 디카페인 커피

Iced Chocolate	 20.

아이스 초콜릿

Iced Tea  	 19.

아이스 티

b e v e r a g e  l i s t



All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 

c h a m p a g n e g l s b t l

90229	 Boizel Brut Réserve, FRA	 35. 175.

90082	 Boizel Rose Brut Réserve, FRA	 39. 195.

w h i t e

70077	 Les Légendes R Blanc - Domaines Barons de Ronthschild, FRA	 18. 90.

73039	 Pecorino Passofino - Feudi Bizantini, ITA	 22. 110.

76023	 Riesling - Tiim Adams, AUS	 25. 125.

72028	 Chardonnay - Dough Wines, USA	 28. 140.

r e d

80146	 Les Légendes R Rouge - Domaines Barons de Rothschild, FRA	 23. 90.

83146	 Montepulciano d’Abruzzo Passofino - Feudi Bizantini, ITA	 28. 110.

85086	 Malbec Limestone Block - Tinto Negro, ARG	 32. 125.

82248	 Pinot Noir - Dough Wines, USA	 35. 140.

w i n e  b y  t h e  g l a s s



All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 

c h a m p a g n e 	 b t l

91114	 Moet et Chandon Brut Imperial	 220.

91139	 Veuve Clicquot Yellow Label Brut	 240.

91101	 Piper Heidsieck Cuvee Brut	 250.

91132	 Bollinger Special Cuvee Brut	 330.

91103	 Dom Perignon Brut	 730.

w h i t e

73206	 Viognier Collezione di Famiglia - Montalt, ITA	 130.

70197	 Chablis 1er Cru Mont de Milieu - Jean Claude Courtault, FRA	 160.

74136	 Sauvignon Blanc - Cloudy Bay, NZL	 160.

75163	 Chardonnay Mer Soleil Reserve - Caymus Vineyards, USA	 175.

72181	 Chardonnay - Grgich Hills Estate, USA		  280.

r e d

80514	 Chateau Mont - Perat, FRA	 115.

85236	 Merlot Alexandre - Casa Lapostolle, CHI	 145.

83167	 Angheli - Donnafugata, ITA	 160.

85003	 Malbec Single Vineyard Block No.4 - Pyros, ARG 	 165.

86732	 Shiraz The Boxer - Mollydooker, AUS	 165.

83186	 Chianti Classico Riserva il Grigio - San Felice, ITA	 175.

85103	 Cabernet Sauvignon - Robert Mondavi, USA	 250.

82101	 Artistry - Girard, USA	 270.

80506	 Chateau Talbot Grand Cru Classe, FRA	 350.

83290	 Sassicaia - Tenuta San Guido, ITA	 720.

r o s e

91164	 Veuve Clicquot Rose Brut	 280.

90001	 Piper Heidsieck Rose Sauvage Brut	 290.

91125	 Dom Perignon Brut Rose	 1,100.

d e s s e r t

76152	 Blue Lable 5 Puttonyons - Royal Tokaji	 250ml	 130.

89767	 Porto Ruby - Ramos Pinto NV	 100.

89768	 L. V. B Port - Taylor’s 2015	 170.

w i n e  l i s t



All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 

s c o t c h  &  m a l t  w h i s k i e s a g e g l s b t l

Chivas Regal		 12	 26. 360.

Ballantine’s 17 36. 500.

21 - 780.

Johnnie Walker		 Black Label	 26. 360.

Blue Label	 - 1,000.

Macallan 12 36. 500.

18 - 1,200.

Glenlivet 12 35. 480.

15 - 500.

a m e r i c a n  w h i s k e y

Jack Daniel’s		 Black Label	 23. 320.

c o g n a c

Hennessy V.S.O.P			 29. 400.

Remy Martin V.S.O.P			 29. 400.

Hennessy X.O			 72. 1,000.

Remy Martin X.O			 72. 1,000.

g i n

Kori 30. 300.

Tanqueray No.TEN			 23. 320.

Hendrick’s 25. 340.

v o d k a

Ciroc 25. 340.

Grey Goose			 26. 360.

r u m

Bacardi Light			 19. 260.

t e q u i l a

Jose Cuervo Especial			 19. 260.

Don Julio Reposado			 26. 360.

Patron Anejo			 40. 560.

b e v e r a g e  l i s t



c o c k t a i l s

Martini 	 25.
Tanqueray No.10, Dry vermouth, Olive

Mojito 	 25.
Bacardi light, Fresh lime, Sugar, Club soda, Apple mint leaves

Margarita 	 25.
Olmeca black, Triple sec, Lemon juice, Simple syrup

Cosmopolitan 	 25.
Absolut, Lime juice, Triple sec, Cranberry juice

Long Island Iced Tea	 28.
Tanqueray No.10, Bacardi light, Absolut, Olmeca, Triple sec, Cacao white, Lemon juice, Coke

h i g h b a l l

Highball	 22.

Ginger Highball	 22.

Earl Grey Highball	 23.

s m o o t h i e  &  h e a l t h y  j u i c e

Grapefruit & Ginger	 23.
Grapefruit juice, ginger jam, apple mint

Healthy up	 23.
Ginseng, honey, milk

Mango Smoothie	 24.

Vitamin up Smoothie (vegan)	 24. 

i n t e r c o n t i n e n t a l  h o u s e  b e e r 		  g l s

Art Pale Ale		  420ml	 19.

l o c a l  b e e r 	 b t l

Cass, Kloud		  330ml	 11.

i m p o r t e d  b e e r

Asahi, Heineken		  330ml	 14.

Hoegaarden		  330ml	 15.

b e v e r a g e  l i s t

All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 



k o r e a n  t r a d i t i o n a l  l i q u o r s 	 b t l

Hwayo 17˚	 375ml	 42.

Hwayo 25˚	 375ml	 47.

Ilpoomjinro	 375ml	 45.

Ginsim Ginseng Liquor	 375ml	 36.

s o f t  d r i n k s 	 c a n

Coke, Coke light, Coke Zero, Sprite (355ml)	 275ml	 9.

Ginger Ale, Soda, Tonic	 275ml	 9.

m i n e r a l  w a t e r 	 b t l

Mineral Water (saem-mul)	 500ml	 12.

Evian	 330ml	 12.

s p a r k l i n g  w a t e r 	 b t l

Perrier (plain, lemon, lime)	 330ml	 12.

San Pellegrino	 500ml	 12.

b e v e r a g e  l i s t

All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.

상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 



Grand InterContinental Seoul Parnas

521 Teheran-ro, Gangnam-gu, Seoul, Korea 06164

T: +82 (0)2 555 5656 
grandic@parnas.co.kr
seoul.intercontinental.com


