
Your Choice of Spaghetti or Penne Pasta  ￦ 33,000
with       tomato sauce,       aglio olio,           arabiata sauce,         
meat sauce, carbonara 

스파게티 또는 펜네 선택
토마토 소스, 알리오 올리오, 아라비아타 소스, 미트 소스(소고기: 호주산), 
카보나라(돼지고기: 미국산) 중에서 선택
  

     Combination Pizza ￦ 38,000
Tomato sauce, mozzarella, gouda, parmesan cheese, 
tomato, olive oil

토마토 소스, 모짜렐라 치즈, 토마토, 올리브오일의 콤비네이션 피자
(돼지고기:국내산) 

PASTA & PIZZA
파스타와 피자

Seasonal Fresh Leaves with Avocado, ￦ 28,000
Quinoa and Mushroom Truffle Oil Essence 

퀴노아와 버섯을 트러플 오일로 버무린 신선한 샐러드 

     Caesar Salad ￦ 28,000
Romaine lettuce, croutons, fresh parmesan cheese, anchovy,
crispy bacon bit

시저 샐러드, 로메인 상추, 파마산 치즈, 앤초비, 베이컨(돼지고기:미국산)
  

Caesar Salad with Grilled Chicken or Shrimps ￦ 35,000

시저 샐러드와 그릴로 구운 닭고기 또는 새우 
  

Arugula Salad with Burrata Cheese ￦ 32,000

부라타 치즈를 곁들인 루꼴라 샐러드
  

Smoked Salmon ￦ 30,000

어린 채소 잎을 곁들인 훈제연어

APPETIZERS
전채

     Club Sandwich ￦ 37,000
Chicken, tomato, crispy bacon, fried egg, sliced tomato,
lettuce, french fries

닭고기(국내산), 토마토, 베이컨(돼지고기: 미국산), 계란, 
양상추를 곁들인 클럽 샌드위치
  

InterContinental Beef Burger ￦ 38,000
Grilled beef patty, guacamole, emmental cheese, arugula, 
tomato, focaccia bun 

호주산 소고기 패티 구아카몰, 토마토, 에멘탈 치즈, 루콜라를 곁들인 버거

SANDWICHES
샌드위치

Mushroom Soup ￦ 20,000

버섯 크림 수프

     Minestrone Soup Toscana ￦ 20,000
Fresh vegetables, beans and pasta in a light tomato broth

토스카나식 야채 수프

SOUP
수프

LUNCH BUFFET

MON~FRI
Adult  ￦ 125,000 / Child (4Age ~ 12Age)  ￦ 62,500

HOLIDAY, SAT, SUN
Adult  ￦ 145,000 / Child (4Age ~ 12Age)  ￦ 72,500

DINNER BUFFET

Adult  ￦ 145,000 / Child (4Age ~ 12Age)  ￦ 72,500

점심 뷔페
월요일 ~ 금요일
성인  ￦ 125,000 / 어린이(4세 ~ 12세)  ￦ 62,500

공휴일, 토요일, 일요일
성인  ￦ 145,000 / 어린이(4세 ~ 12세)  ￦ 72,500

저녁 뷔페
성인  ￦ 145,000 / 어린이(4세 ~ 12세)  ￦ 72,500

The origin of chicken, cabbage and powdered red pepper in our cabbage kimchi is Korean.
닭고기, 배추 김치의 배추와 고춧가루는 국내산입니다.

Food allergies, food intolerance and religious interest,
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients.

음식과 관련하여 특이사항 및 알러지가 있으신 분은 직원에게 말씀해 주시기 바랍니다.

All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax. 
상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다. 

SIGNATURE DISHVEGAN



STEAKS
스테이크

ASIAN & KOREAN VARIETY
동양식 & 한식 특선

Sizzling Stone Pot “Bibimbap” Rice with ￦ 47,000
Sauted Beef, Eggs, Vegetables Served with 
Turnip Soup

돌솥 비빔밥(쌀:국내산)과 뭇국(소고기:미국산) 정식

LA Galbigui with Beef Seaweed Soup ￦ 62,000
Served with Steamed Rice    

LA 갈비구이(소고기:미국산)와 미역국 정식(쌀:국내산)

Abalone and Beef Short Ribs Soup ￦ 55,000

전복 갈비탕(소고기:미국산, 쌀:국내산)

Abalone Vegetable Porridge ￦ 48,000

전복 야채죽(전복2pc 슬라이스, 쌀:국내산)

Tempura U-dong ￦ 35,000

튀김우동

DESSERT
디저트

Selection of Ice Creams ￦ 18,000
Vanilla, chocolate, strawberry ice cream

바닐라, 초콜릿, 딸기 아이스크림

Cheese Cake with Raspberry Sauce ￦ 18,000 
산딸기 소스를 곁들인 치즈 케이크

Tiramisu with Espresso Sauce ￦ 18,000

에스프레소 소스를 곁들인 티라미수

Seasonal Fresh Fruits ￦ 27,000

신선한 계절 과일

International Cheese Platter ￦ 28,000

치즈 모듬 

Grilled Australian Beef Tenderloin  ￦ 62,000
with Green Peppercorn Sauce

소고기 안심 구이(소고기:호주산), 그린 페퍼콘 소스

Grilled Lamb Chop  ￦ 65,000
with Rosemary Sauce and Mint Sauce

양갈비(양고기:호주산), 로즈마리 소스와 민트 소스

Pan-fried Mero Steak with Tomato Caper Sauce ￦ 58,000

메로 구이, 토마토 케이퍼 소스

LUNCH BUFFET

MON~FRI
Adult  ￦ 125,000 / Child (4Age ~ 12Age)  ￦ 62,500
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성인  ￦ 145,000 / 어린이(4세 ~ 12세)  ￦ 72,500
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