
CALENDIMAGGIO 
DI FIRENZECIELO TERRA E MARE

Food allergies, food intolerance and religious interest. We welcome enquiries from customers who wish to know whether any meals contain particular ingredients. All prices are inclusive of 10% service charge and 10% tax.
음식과 관련하여 특이사항 및 알러지가 있으신 분은 직원에게 말씀해 주시기 바랍니다. 상기 가격은 10%의 봉사료와 10%의 세금이 포함되어 있습니다.

가리비:일본산, 전복:국내산, 쌀:국내산

Burrata Cheese Caprese Salad, Balsamic Reduction 
부라타 치즈 카프레제 샐러드, 발사믹 리덕션

Ribollita Soup, Chorizo, Cabbage, Chickpea
리볼리타 수프, 초리조(스페인산), 양배추, 병아리콩

Tagliatelle, Bacon, Truffle Cream Sauce
탈리아텔레, 베이컨(외국산), 트러플 크림소스

 Grilled Australian Beef Tenderloin, Port Wine Sauce 
소고기 안심 구이(소고기:호주산/육수:호주산 소고기), 포트와인 소스

or
Grilled Australian Lamb, Whole Grain Mustard Sauce

양 갈비구이(양고기:호주산/육수:호주산 소고기), 홀 그레인 머스터드소스

or
Steamed Salmon, Ricotta Cheese Meringue, Lemon Grenobloise Sauce

스팀에 익힌 연어, 리코타 치즈 머랭, 레몬 그르노블 소스

or
 Grilled Korean Hanwoo Beef++ Tenderloin(Extra charge 30.)
한우 안심 구이(소고기:국내산 한우), 소스(육수:호주산 소고기)(추가금액 30.)

Milk Chocolate Tofu
밀크 초콜릿 두부

Illy Coffee or Tea
일리 커피 또는 차

Octopus Carpaccio, Panzanella Salad 
문어 카파치오, 판차넬라 샐러드

Sous vide cooked Pork Belly, Tropical Fruit Salsa 
수비드로 익힌 삼겹살(돼지고기:국내산), 열대과일 살사

Eggplant Cream Soup, Ricotta Cream, Bottarga
가지 크림수프, 리코타 크림, 보타르가

Rotolo, Provolone Cheese, Bolognese Ragu Sauce
로톨로, 프로볼로네 치즈, 볼로네제 라구 소스(소고기:호주산)  

Grilled Australian Wagyu Beef Ribeye
와규 등심 구이(소고기:호주산/육수:호주산 소고기)

or
Ossobuco, Saffron Risotto, Gremolata

오소부코(소고기:호주산/육수:호주산 소고기), 사프란 리조토(쌀:국내산), 그레몰라타

or
Roasted King Prawns, Broccolini, Bisque Oil

왕새우 구이, 브로콜리니, 비스큐 오일

or
 Grilled Korean Hanwoo Beef++ Tenderloin(Extra charge 30.)
한우 안심 구이(소고기:국내산 한우), 소스(육수:호주산 소고기)(추가금액 30.)

Mirin Rice Wine poached Kumquat 
라이스 와인에 구운 금귤 콩포트

Illy Coffee or Tea
일리 커피 또는 차

Sevruga Caviar, Buckwheat Blini, Melba Toast
세브루가 캐비어와 컨디먼트, 블리니, 멜바 토스트

Signature Appetizers Combination
Beef Carpaccio / Grilled Octopus Salad / Prosciutto wrapped Scallop
시그니처 에피타이저 콤비네이션(소고기:호주산 / 프로슈토:미국산 / 돼지고기:국내산) 

비프 카파치오 / 그릴 문어 샐러드 / 프로슈토로 감싼 관자

Korean Beef Consomme, Porcini Ravioli, Herb Gremolata
비프 콘소메(소고기:국내산 한우), 포르치니 라비올리, 허브 그레몰라타

Potato Gnocchi, Bacon, Pecorino Romano, Amatriciana Sauce
감자 뇨끼, 베이컨(외국산), 페코리노 로마노, 아마트리치아나 소스

Korean Hanwoo Beef 1++ Striploin, Live Lobster, 
Black Truffle, Pumpkin Layer

한우 채끝 등심(소고기:국내산 한우), 바닷가재, 블랙 트러플, 단호박 레이어

Lemon Cremeux ,Hallabong Tuile, Lemon Sorbet 
레몬 크레뫼, 한라봉 튀일, 레몬 소르베

Illy Coffee or Tea
일리 커피 또는 차

175. 230.130.

Wine Pairing +70. (2 Glasses)
White  Brolettino - Ca dei Frati (ITA) | Red  Ronchedone Rosso - Ca dei Frati (ITA)

Wine Pairing +100. (3 Glasses)
Sparkling  Cuvee dei Frati - Ca dei Frati (ITA) | White  Brolettino - Ca dei Frati (ITA) 

Red  Ronchedone Rosso - Ca dei Frati (ITA)


